BEBIDAS TIiPICAS DEL CENTRO OCCIDENTE DE MEXICO

ZACATECAS

MEZCAL El estado de Zacatecas posee tres regiones productoras que concen-
tran més de 30 etiqy bebida distr nente en el munic-
ipio de Jalpa y los también surefios Pueblos Magicos de Teuly Pinos; no sloa
diversidad de etiquetas fortalece la oferta mezcalera de Zacatecas, también la
variedad de plantas de agave que posee para dar sabor y caracter particular a los
que se produce en esta tierra.

VINO La marca zacatecana “Tierra Adentro”, ha sido multipremiada y reconocida
por su gran calidad y su hermoso vifiedo *Cammpo Real” ha logrado reconocimiento
nacional por las experiencias que ofrece al visitante, por su deliciosa cocina y por
ser un majestuoso venue para bodas y eventos, convirtiéndose asi en un referente
de Zacatecas.

MEZCAL San Luis Potosi es uno de los mejores destinos para degustar mezcal
debido a su tradicién en la

fabricacién artesanal de este destilado, la cual data de hace 200 afios.

¢Dénde se elabora?

Se destila en diversas haciendas del Centro y Altiplano Potosino, si deseas
conocer a fondo los detalles de su elaboracién visita las Rutas del Mezcal, éstas
recorren gran parte de las haciendas mezcaleras, donde podrs aprender los

pi d 6ny degustar de sus del productos.

Cabe sefialar que San Luis Potosi fue uno de los primeros estados que logré la
denominacién de origen del mezcal, ademés este estado es el tnico en México
enelque

continuan elaborandolo a través de un destilador de barro, a este proceso
ancestral se le conoce como “vino de campanilla®. Asi que degustar mezcal
potosino

Seguramente sera una gran experiencia para los viajeros.

Graduacién alcohdlica: 35 a 50 grados.

GUANAJUATO

'VINO Los amantes de esta bebida tendran la oportunidad de descubrir
idades dela tierra guanal de probar vinos de gran

calidad, con aromasy sabores (inicos, en cinco rutas del vino de

Guanajuato: dos se encuentran cerca de San Miguel de Allende, una

cercanaaLedn,unamé ,yla i

ciudad de Guangjuato.

TEQUILAE] st
tequierasalos alrededores de Pénjamo. Ahise ubican las tequileras més
importantes de México: Tequilera Corralejoy la Tequiera Real de

Pénjam incluyen todo el proc 6
tequiay destiados de agave.

EL LICOR DE MANZANA Producto artesanal elaborado por gente local
desde1982.

éDonde se elabora?

Principalmente enla zona serrana de San Joaquin y Pinal de Amoles,
esto debido a su alturay condiciones climaticas.

MEZCAL Guangjuato tiene dentro de suriqueza g

‘encontrar
industrial hasta pequefias destilerias que producen de manera artesanal.

AGUASCALIENTES

'VINOS DE MESA La industria viticola fue uno de los pilares mas
a d A B v

por
llevd al Estado a ocupar los primeros lugares enla

produccicr Entrelos tiposde presencia
en el Estado estan Cabernet Sauvignon, Sauvignon Blanc, Malbec,
Merloty Nebbiolo.

éDonde se elabora?

Las vinicolas estan distribuidas en 5 de los 1 Municipios: Cosio,
Pabellon de Arteaga, Rincon de Romos, San

Francisco delos Romo y Aguascalientes.

Debido a la altitud con la que cuenta el Estado favorece el
cultivo de estas especies. Actualmente existen alrededor de 80
etiquetas ocales que destacan por su calidad y reconocimiento
en el mercado nacional e internacional

entro Oceldente por el Turlsmo,
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Graduacién alcohdlica: 16 grados.

EL PULQUE Una bebida tipica de afta graduacion de aicohol obtenida por la
fermentacion del maguey.

Dénde se elabora?

Principalmente en la comunidad de Boyé, Cadereytay Amenalco.
Puedes encontrar esta bebida durante la Feria del Pulque y la Barbacoa.
Graduacion alcohdlica: 85 grados.

VINO DEMESA Queré 6n de vinos, el segundo a nivel nacional
y el primer lugar en vino espumoso.

JALISCO

TEQUILA Una de las bebidas més representativas del pais fermentaday
destiadadeljugo del agave azul.

<Dénde se elabora?

Esta ardiente bebida se elabora en el Pueblo Magico de Tequila. El Dia
Internacional del Tequila se celebra el 24 de Julio y el Dia Nacional el 3er
sabado de Marzo.

Graduacién alcohdlica: 40 grados.

RAICILLA La bebida prima del puique el teqila, fermentaday destiada en
dos tipos de agave: Lechugilay maximiliana.

¢Dénde se elabora?

La Raicilla se produce en todos estos municipios: Atengo, Chiquilistian,
Juchitlan, Tecolotlan, Tenamaxtian, Puerto Vallarta, Cabo Corrientes,
Tomatlan, Atenguillo, Ayutla, Cuautla, Guachinango, Mascota, Mixtian, San
Sebastian del Oeste y Talpa de Allende. Los tipos de agave para la raicilla
son: Maximiliana Baker, Inaequidens Koch, Valenciana, Angustifolia Haw y
Rhodacanta.

Graduacion alcohdlica: 36 y 45 grados.




